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AHETA OMA ULUK LINNAMAE

—

HIRVELIHAGA VERIVORST 360G

Talve klassika ulukiga.
Sobib ideaalselt pohlamoosiga.
Sailitada temperatuuril 2...+6°C

100kg rumba vastu 150 pk
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EELKUPSETATUD AHJUPRAAD 1000G

1 Jagub kéigile ja lihtne valmistada!
| Sobib ideaalselt kartuliga ja valge kastmega.
-~ Sailitada temperatuuril O...+4°C

' 100kg rumba vastu 35 pk
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MAHEVEISE ANTREKOODI STEIK 240 G

Mahlane ja kergelt valmiv steik!
Sobib ideaalselt spargliga ning punane vein korvale.
Sailitada temperatuuril O...+4°C

_100kg riumba vastu 30 pk

ey

:.'h‘ j“

MAASUITSU FILIIZEBSINK VIILUTATUD
35 G

'z Sailitada temperatuuril +2.. +6°C

100kg riumba vastu 160 pk
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TASUGA TEENUS PUUDUB
UHEST ULUKIST SAAB VALIDA MAX 4-5 TOODET
TAPSEM INFO +372 505 3826 VOI MOONIKA@LINNAMAE.EU

/1

/2

/3



nL.@ODUD

1. - % »

dAHET OMA ULUK LINNAMAE - . -
HA:TOOS SE UUTE TOODETE VASTU
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PIPRANE AHJUSTEIK 500G /9
Kergelt piprane.
Sobib ideaalselt piprakastme ja
- ahjukartuliga.
Sailitada temperatuuril O...+4°C

100kg rimba vastu 65 pk
- u/ ‘V 26

- APELSINIMARINAAD%S BROILERIKINTSULIHA
~\ 00G

Eksootiline maitse!
- Sobib ideaalselt wokiga.
¢ Sailitada temperatuuril O...+4°C

100kg rumba vastu 70 pk

s

KLASSIKALINE AHJURIBI 6OOG

Klassikas peitub volu!

Sobib ideaalselt punase veinikastmega ja
koogiviljadega.

. Sailitada temperatuuril O...+4°C

100kg rimba vastu 60 pk
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VURTSIKAD LAIMI MARINAADIS BROILERI /8 ,

- A
TIIVAD 500G .
Kergelt vurtsi ja varskust laimi naol! ¢ , A
1 . Sobib ideaalselt wokiga. | ok .

J i Sallltada temperatuuril O...+4°C el e
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TASUGA TEENUS PUUDUB

UHEST ULUKIST SAAB VALIDA MAX 4-5 TOODET
TAPSEM INFO +372 505 3826 VOI MOONIKA@LINNAMAE.EU
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JAGERSHNITSEL E. SEALIHASTSNITSEL 61

-18C 450G,/ PAKIS

Valmistamisopetus: Asetage kulmutatud snitsel ahju ning kipsetage 10-12 minutit 180
kraadiga , kuni sSnitsel on kuldpruun.

Serveerige ahjukartulite, varske rohelise salati ning urdi-kuuslaugukastmega. Serveeri ja
~ head isu!

Sailivus kuni 730 paeva ning sailitada temperatuuril -18C

100kg rumba vastu 50 kg e. 122 pakki
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HIRVELIHA-ENCHILADA’D KASTMES E. MEHHIKO 62
PARASED TORTILLAD-18C 500G /PAKIS

Valmistamisopetus: Asetage kulmutatud enchilada’d koos kastmega ahjukindlas vormis
ahju. Kipsetage 10-15 minutit 180 kraadiga, kuni toit on taielikult labi kuumenenud
Serveerige varske salati, tomatisalsa, hapukoore v6i guacamole’ga. Serveeri ja head isu!
Sailivus kuni 730 paeva ning sailitada temperatuuril -18C

100kg rimba vastu 35 kg e. 70 pakki

uhes karbis 3 tortilla rulli
.

HATSAPURI PIRUKAS E. GRUUSIA 63
JUUSTUPIRUKAS -18C 450G, PAKIS

Valmistamisopetus: Asetage kulmutatud hatSapuri ahju ning kupsetage 10-15 minutit
180 kraadiga, kuni pirukas on kuldpruun ja juustutaidis taielikult labi kuumenenud.
Serveerige soojalt varske salati, tomati-kurgisalati voi urtidega maitsestatud
jogurtikastmega.Serveeri ja head isu!

Sailivus kuni 730 paeva ning sailitada temperatuuril -18C

100kg riimba vastu 35kg e. 78 pakki

S
KODUSED KAPSARULLID HIRVELIHAGA -18C 04
600G /PAKIS

Valmistamisoépetus: Asetage kulmutatud kapsarullid potti voi sugavamale pannile.
Lisage veidi vett, puljongit vOi tomatikastet ning kuumutage kaane all madalal kuumusel
15-20 minutit.

Serveerige keedetud kartulite, kartulipuree vai tatraga.Serveeri ja head isu!

Sailivus kuni 730 paeva ning sailitada temperatuuril -18C

~ 100kg rumbast 35kg e. 58 pk

12 tk pakis )
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HIRVELIHAGA OUICHE E. PRANTUSEPARANE 05 !
LAHTINE PIRUKAS -18C 420G /PAKIS ot
- Valmistamisopetus: Kupsetage 10-15 minutit 180 kraadiga, kuni taidis on taielikult labi - ',‘;-;!
‘ kuumenenud ning pealispind kuldpruun. Enne serveerimist laske 3-5 minutit seista. f “
4 Serveerige varske rohelise salati, kirsstomatite ja maheda Urdikastmega. Serveeri ja ;' f'w
'~ head isu! i
<.+ Sailivus kuni 730 paeva ning siilitada temperatuuril -18C ,k‘l b i
~. 100kg riimbast 30kg e. 80 pakki 2%
' 9 pirukat pakis Ay
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TASUGA TEENUS PUUDUB
UHEST ULUKIST SAAB VALIDA MAX 4-5 TOODET
TAPSEM INFO +372 505 3826 VOI MOONIKA@LINNAMAE.EU
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HIRVELIHA HOT DOGID —1 3C 6OOG 06

Valmistamisopetus: Asetage kulmutatud hot dogid ahju ning kupsetage 7-10 minutit 180
kraadiga, kuni need on kuldpruunid ja seest korralikult kuumad. Serveerige varske salati,
marineeritud kurgi, krébedate friikartulite ning sinepi- véi pohlamajoneesiga.

Serveeri ja head isu!

- Sailivus kuni 730 paeva ning sailitada temperatuuril -18C

100kg rumbast 50kg e. 83pk

8 vorsti pakis
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KUPSETATUD HIRVELIHAST BURGERIPIHVID-18C 6/
840G/ PAKIS

Valmistamisopetus: Kupsetage kulmutatud burgeripihvi keskmisel kuumusel ligikaudu 2-
3 minutit kummaltki poolt. Sulatatud pihvi korral kipsetage 1-2 minutit kummaltki poolt.
Sobib imeliselt burgeri valmistamiseks.Serveeri ja head isu!

Sailivus kuni 730 paeva ning sailitada temperatuuril -18C

Hirvelihast burgeripihv ca 140g tk.

100kg rimba vastu 32kg(38 pakki)
—c—

HIRVELIHAPALLID -18C 500G/ PAKIS 63

Valmistamisopetus: Sulatage lihapallid kilmkapis. Praadige vahese oliga keskmisel
kuumusel 12-15 minutit, neid regulaarselt poorates. Veenduge, et lihapallid oleksid
keskelt taielikult labi kupsenud.

Sobib imeliselt ahjukartulite, kartulipudru ning tatraga.Serveeri ja head isu!
Sailivus kuni 730 paeva ning sailitada temperatuuril -18C

100kg rumba vastu 50kg e. 100pk
T e
HIRVELIHA PELMEENID -18C 1KG /PAKIS 69

Valmistamisdépetus: Asetage kilmutatud pelmeenid keevasse, kergelt soolaga

maitsestatud vette. Parast pelmeenide veepinnale tdusmist keetke veel 5-7 minutit.
Serveerige hapukoore, varskete urtide voi praetud sibulaga.Serveeri ja head isu!

Sailivus kuni 730 paeva ning sailitada temperatuuril -18C :

. 100kg rimba vastu 65 pk/kg
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GORDON BLUE E. KANAF ILEE TASKU, SINGI /0 !
JUUSTU TAIDISEGA -18C 500G/ PAKIS ot
- Valmistamisopetus: Asetage kulmutatud taskud ahju ning kipsetage 10-12 minutit 180 - -;;,;!

kraadiga , kuni taskud on kuldpruunid ja taidis taielikult ldbi kuumenenud. oy o
Serveerige ahjukartulite, varske rohelise salati ning trdi-kitslaugukastmega.Serveerija = /'«

.
head isu! Vi
- Sailivus kuni 730 paeva ning sailitada temperatuuril -18C f‘.‘ e,
1. 100kg rumbast 50kg e. 100pk w5
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TASUGA TEENUS PUUDUB
UHEST ULUKIST SAAB VALIDA MAX 4-5 TOODET
TAPSEM INFO +372 505 3826 VOI MOONIKA@LINNAMAE.EU
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